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Preisänderungen vorbehalten  
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Erleben Sie den Spessart, die ruhige Lage unseres 4-Sterne-Hotels und die unmittelbare 
Nähe zur Natur lassen schnell den stressigen Alltag vergessen. Unser Haus sowie die 
Umgebung halten für Sie viele Möglichkeiten bereit von Spaziergängen durch die Natur bis 
hin zur Freizeitbeschäftigungen für jedes Alter.  
 
VERANSTALTUNGEN /RÄUME 
Unsere Räumlichkeiten bieten durch ihre angenehme Atmosphäre die besten 
Voraussetzungen für Veranstaltungen jeglicher Art von 5 bis 100 Personen. Ob unsere 
ehemalige Kapelle mit Bühne oder unser Franziskussaal mit Blick auf den herrlichen 
Spessart, die Räume sind ideal.  
 
ZIMMER 
Freuen Sie sich auf komfortable und familienfreundliche Zimmer, die mit Liebe zum Detail 
eingerichtet wurden, so dass jeder einzelne Raum seine individuelle  
Note bekommen hat. Alle Hotelzimmer sind modern und freundlich und bieten einen 
traumhaften Blick auf Lohr am Main oder in den nahe gelegenen Spessart. Alle Räume sind 
hochwertig und gemütlich eingerichtet und auf dem neuesten technischen Stand: W-LAN, 
Telefon und Fernseher sind für unsere Gäste eine Selbstverständlichkeit. 
 
RESTAURANT /TERRASSE 
Den schönsten Blick auf die romantische Stadt am Main bietet die sonnige Terrasse. Direkt 
am Wald inmitten von Obstwiesen gelegen, greift das Haus die Tradition als gastfreundliche 
Stätte der Erholung auf und ist jetzt für jedermann geöffnet. 
 
Unser Service Team unseres Restaurant „Franziskus“ freut sich darauf, Sie zu verwöhnen. 
Das Restaurant ist ideal für Kaffee und Kuchen bei Hochzeiten oder für kleinere 
Veranstaltungen am Mittag oder Abend. Bitte beachten Sie, dass wir das Restaurant nicht 
exklusiv vermieten.  

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 

Für die Kleinen halten wir ein hauseigenes Spielzimmer, einen Spielplatz, Trampolin 
springen am Wochenende und vieles mehr bereit. 
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WORAN SOLLTEN SIE DENKEN UND WELCHE  

INFORMATIONEN BENÖTIGEN WIR FÜR IHRE HOCHZEIT! 
 
 
 
Damit wir Ihnen ein umfassendes Angebot unterbreiten können, möchten wir Sie 
bitten das Formular auszufüllen und uns zurückzureichen.  
 
NAMEN DES BRAUTPAARES ____________________________________________________ 
 
STRAßE___________________________________________________________________ 
 
PLZ/WOHNORT______________________________________________________________ 
 
TELEFON__________________________________________________________________ 
 
E-MAIL___________________________________________________________________ 
 
HOCHZEITSTAG / DATUM______________________________________________________ 
 
PERSONENANZAHL ______________davon____________Kinder__________________Jahre 
 
RAUM 
Bevorzugter Raum für die Mittagsveranstaltung: 
       Terrasse  ja �  
       Restaurant  ja ��
� � � � � � � Kapelle  ja �   
       Franziskussaal ja �   
 
Bevorzugter Raum für die Nachmittagsveranstaltung: 
       Terrasse  ja �  
       Restaurant  ja ��
� � � � � � � Kapelle  ja �   
       Franziskussaal ja �   
Bevorzugter Raum für die Abendveranstaltung: 
       ehemalige Kapelle ja �  
              Franziskussaal ja �  
 
Tische: runde Tische bis maximal 12 Personen 
  Kinderstühle    Anzahl_______________________ 
 
EMPFANG / UHRZEIT _________________________________________________________ 
 
MITTAGESSEN / UHRZEIT_______________________________________________________ 
 
ABENDESSEN / UHRZEIT_______________________________________________________ 
 
KAFFEE UND KUCHEN UHRZEIT__________________________________________________ 
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Ist KAFFEE UND KUCHEN zum Preis von € 12,50 pro Person pauschal gewünscht? 

ja �  nein �  
Bitte beachten Sie, dass aufgrund der gesetzlichen Richtlinien das Mitbringen von Kuchen 
nicht möglich ist. Eis wird gesondert abgerechnet. 
Bitte teilen Sie uns Ihre Kuchenwünsche, Geschmacksrichtungen mit? ________________ 
________________________________________________________________________ 
 
________________________________________________________________________ 
 
Laut dem HACCP-Lebensmittelgesetz dürfen wir nur einwandfreie Lebensmittel die unter 
Einhaltung der Kühlkette gelagert und transportiert wurden, servieren. Wir behalten uns vor, 
Torten, die nicht in einwandfreiem Zustand geliefert werden, nicht anzunehmen und zu 
servieren. 
 
Möchten Sie eine Hochzeitstorte?      ja �  nein �  
Kontaktdaten von Konditoreien befinden sich unter sonstige Adressen. 
 
Bei wem haben Sie die Hochzeitstorte bestellt? ________________________________ 
 
Servierzeit der Hochzeitstorte_______________________________________________ 
 
EMPFANG          ja �  nein �  
 
Sekt und Sekt Orange € 3,40 / Glas 0,1l     ja �  nein �  
Flasche Sekt € 23,50 / 0,75 l       ja �  nein �  
Sekt mit einer Erdbeere im Glas € 3,80 / 0,1l    ja �  nein �  
Fruchtbowle je nach Jahreszeit € 3,90 / 0,1l     ja �  nein �  
Campari O-Saft oder mit Soda € 3,50 / Glas    ja �  nein �  
 
ZUM EMPFANG ETWAS KLEINES DAZU  
 
Baguettehäppchen € 2,90 / Person           �  
Canapeés € 5,50 / Person            �  
Fruchtsticks € 3,90 / Person            �  
Gemüsesticks inklusive Dip € 2,90 / Person          �  
Käsesticks inklusive Feigensenf € 4,90 / Person         �  
Asiatisches Fingerfood € 8,90 / Person          �  
Auswahl an Salzgebäck, pauschal € 0,90 / Person         �  
 
MENÜ ��� �    ODER   BUFFET ��� �  
Vorschläge befinden sich im Anhang. 
 
Für Kinder bis 10 Jahre berechnen wir pro Lebensjahr € 1,00. Ab 10 Jahren wird das Menü 
bzw. Buffet zum regulären Preis berechnet. 
 
GETRÄNKE  
Eine Getränkeauswahl ist der Mappe beigefügt. 
Für Korkgeld berechnen wir € 15,00 je angefangene Flasche Wein. 
Bei allen anderen mitgebrachten Getränken wird ein gesondertes Korkgeld erhoben 
 
 
 
 
 
PREISÄNDERUNGEN VORBEHALTEN  
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NAME DES ZEREMONIENMEISTERS____________________________________________ 
 
Werden Zimmer gewünscht?  
 
Anreise:______________________________Abreise:_____________________________ 
 
Anzahl:__________ DZ___________EZ 
Zimmerpreise werden individuell angeboten. 
DEKORATION  
 
Dekorieren Sie Ihre Tische selbst?      ja �  nein �   
Bitte haben Sie Verständnis, dass die Dekoration erst am Tag Ihrer Feier nach Absprache 
vorgenommen werden kann. 
 
Dekoration durch das Hotel ab € 30,00 / Tisch    ja �  nein �  
 
5-armige Kerzenleuchter mit Kerzen € 8,00 / Leuchter und Tisch  ja �  nein �  
 
Windlichter mit Kerze € 5,00 / Leuchter und Tisch    ja �  nein �  
 
Stuhlhusse creme Farben  € 9,50 / Stuhl     ja �  nein �  
Preis ab 40 Personen 
 
Geschenktisch im Veranstaltungsraum?     ja �  nein �  
  
Möchten Sie Blumenarrangements durch uns bestellen?   ja �  nein �  
 
Falls ja! 
Welche Farben und Blumenwünsche haben Sie? ______________________________ 
Sollten Sie selbst bestellen wollen, befinden sich Kontaktdaten unter sonstige Adressen. 
 
Weiße Tischwäsche € 39,50 / Tisch      ja �  nein �  
Sektfarbene Tischwäsche kostenfrei      ja �  nein ��
 
MENÜKARTEN          ja �  nein �  
Menükarten auf Papier       ja �  nein �  
Menükarte je Tisch zwei in silberfarben/Profi    ja �  nein �  
Bei Beschädigung oder Verlust werden € 30,00 je Stück in Rechnung gestellt (2 je Tisch sind 
empfehlenswert) 
 
 
MUSIK/TECHNIK 
Mobile Musikanlage mit Lautsprechern € 180,00 je Abend   ja �  nein �  
 
Beamer € 30,00 je Abend       ja �  nein �  
 
Musikervorschläge finden Sie in der Anlage. 
 
SERVICE 
Ab 1:00 Uhr wird eine Raummiete von € 75,00 pro Raum und Stunde berechnet. 
 
 
 
 
PREISÄNDERUNGEN VORBEHALTEN  
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MUSIKALISCHE UNTERHALTUNG  

 
 
The Rabbits (Duo) 
Musik bunt gemixt von Klassik bis Rock-Pop, modern… . 
www.therabbits.de      
 
Rossinis (Duo) 
Fetziges Entertainment mit Kontrabaß und Gitarre, ital. Musik, Rock´n Roll, Oldies  
www.rossinis.de 
 
Mir Zwä und Band (3-5 Mann Band) 
Super Tanzmusik von 70er bis heute mit Profis, A-capella Kurzauftritte für z. B. kirchliche 
Zeremonie 
Uwe Heppenstiel (0171/8080272) 
 
Alleinunterhalter Frank Herold 
Musikrichtungen aus allen Bereichen 
Herr Herold (Tel. 09352 / 876633) 
 
Duo Herzblatt 
Sanfte Oldies und leichter Rock´n Roll 
Herr Fleckenstein (Tel. 09352 / 3028) 
 
DieDa 
Partymusik mit fetzigem Rock und Pop, von 60er Jahre bis heute. Für Hochzeiten, 
Firmenveranstaltungen und A-capella Kurzauftritte für z. B. kirchliche Zeremonie, 
www.dieda-info-de, Tel. 06059-9079792 
 
Herr Schwab 
Spanische Gitarre und Klaviermusik mit Gesang 
www.ollischwab.de, Tel: 09721/387226 
 
Mike Solino 
Entertainment und Interpretation vieler weltbekannter Musicals und Sänger 
www.mike-solino.de, Tel.: 06094/1873 
 
Klavier- und Konzertflügelverleih 
wwjw.konzertfluegel-verleih.de  
 
Yamaha-Flügel 
Miete pro Tag inkl. An- und Abholung ca. 560,-- Euro 
Rexe-Klavier 
Miete pro Tag inkl. An- und Abholung ca. 480,-- Euro 
 
DJ Vermittlung  
www.etha.de 
  
 
 
 
PREISÄNDERUNGEN VORBEHALTEN  
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WEITERE WICHTIGE ADRESSEN! 
 
Konditor 
Kleine Konditorei Café Geis 
Obere Schlachthausgasse 3-5 
97816 Lohr am Main 
Tel: 09352-55 22 
 
Café Schrödel 
Haupstraße 45 
97853 Karlstadt 
Tel: 09353-1234 
 
Café am Markt 
Marktplatz 15 
97828 Marktheidenfeld 
Tel: 09391-3521 
 
Fotografie 
Claudia Monika Kuhn 
click-fotodesign 
fotostudio - fotografie 
Thüngersheimer Straße 1 
97209 Veitshöchheim 
Tel: 0178-6733141 
www.click-fotodesign.de 
 
Taxi 
Taxi Johannes Issler 
Tel: 09352-59 50 / Mobil: 0171-4309957 
 
Schmidt Taxi 
Tel: 09352-3333 
 
HOCHZEITSTAXI 
WWW.hochzeitstaxi.de.tl 
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Hochzeitsbuffet I 
 

Vorspeisen  
 

Geräucherter Wildschinken mit eingelegten Mini-Orangen 
 

Terrine vom Zanderfilet mit pikantem Currydip 
 

Lachs gebeizt und als Tatar  mit Dillsauce 
 

Salatbar  
 

Angemachte- und Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings und Toppings 
dazu reichen wir hausgemachte Brotsorten 

 
Suppe  

 
Fränkische Hochzeitssuppe 

mit Gemüsestreifen, Eierstich und leckeren Markklößchen 
 

Hauptgänge  
 

Geschmorte Lammkeule in Ihrer eigenen Soße 
 

Zanderfilet unter der Kartoffel-Pepperoni-Kruste 
auf Riesling-Lauchgemüse 

 
Gebratenes Gemüse  

dazu eine delikate Erdnusssoße mit Kokosmilch 
 

Als Beilagen empfehlen wir:  
 

Petersilienkartoffeln, Kartoffelgratin, Basmatireis, 
Schmorpaprika mit Balsamico verfeinert 

 
Desserts  

 
Pochierte Sahnecreme mit marinierten Himbeeren 

 
Kleine Käseauswahl mit Trauben und Grissini 

Brot und Salzbutter 
 

Frisch aufgeschnittene Obstvariation 
 
 
 

Stand: Januar 2010 Preis pro Erwachsener 38,50 €  
Preis pro Kind (6 – 12 Jahre) 19,25 €  

Preis pro Kind (bis 6 Jahre) 0,00 €  
Bitte beachten Sie, dass der Buffetpreis ab 20 Personen gilt.a 
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Hochzeitsbuffet II 
 

Vorspeisen  
 

Herzhafter Serrano Schinken im Melonenfächer 
 

Matjesfilet nach „Hausfrauenart“ 
 

Tomaten- und Mozzarellascheiben mit Basilikumpesto 
dazu in Olivenöl gebratene Antipasti  

 
Salatbar  

 
Angemachte- und Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings und Toppings 

dazu reichen wir hausgemachte Brotsorten 
 

Suppe  
 

Pikante Radieschencremesuppe mit Frischkäse 
und Wiesenkräutern 

 
Hauptgänge  

 
Gratiniertes Kalbssteak unter einer Oliven-Zucchini-Parmesankruste 

 
Gebratene Maispoulardenbrust an Estragonsoße  

 
In Buttermilch pochierter Wels 

mit Radieschensalat 
 

Als Beilagen empfehlen wir:  
 

Gemüserisotto, Spätzle, Dillkartoffeln 
 

Ratatouillegemüse und im Weißweinsud gegarter Brokkoli 
 

Desserts  
 

Creme Caramel mit Mandelschaum 
 

Kleine Käseauswahl mit Trauben und Grissini 
Brot und Salzbutter 

 
Waldbeerengrütze mit Jogurteis und Minzpesto 

 
 

Stand: Januar 2010 Preis pro Erwachsener 41,50 €  
Preis pro Kind (6 – 12 Jahre) 20,75 €  

Preis pro Kind (bis 6 Jahre) 0,00 €  
Bitte beachten Sie, dass der Buffetpreis ab 20 Personen gilt.a 
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Hochzeitsbuffet III 
 

Vorspeisen  
 

Räucherlachs, Forellenfilet und Makrelenfilet aus dem Räucherofen 
mit Senf-Dill-Dip 

 
 Tranchierte Hähnchenbrüste 

auf pikantem Curry-Reissalat mit Ananaswürfeln 
 

Auswahl fränkischer Wurstspezialitäten vom Holzbrett mit Essiggemüse 
und kleinen Frikadellen 

 
Salatbar  

 
Angemachte- und Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings und Toppings 

dazu reichen wir hausgemachte Brotsorten 
 

Suppe  
 

Ruccolarahmsüppchen mit rotem Pesto 
 

Hauptgänge  
 

Pochierte Lachsfilets an Cassissoße 
auf Tomaten-Lauchgemüse 

 
Schweinefilets in Butter gebraten an körniger Dijon-Senf-Soße 

 
Bandnudeln in Balsamessig geschwenkt mit grünem Spargel, roten Zwiebeln 

Parmesan und Basilikumpesto 
 

Als Beilagen empfehlen wir:  
 

Sesamkartoffeln, roter Wildreis 
 

Balsamicokarotten, Blattspinat mit Speck und Zwiebeln 
 

Desserts  
 

Bayerische Creme  
 

Kirschsülze mit Vanillecreme  
 

Schokoladenmousse mit Rumsoße 
 
 

Stand: Januar 2010 Preis pro Erwachsener 39,50 €  
Preis pro Kind (6 – 12 Jahre) 19,75 €  

Preis pro Kind (bis 6 Jahre) 0,00 €  
Bitte beachten Sie, dass der Buffetpreis ab 20 Personen gilt.a 
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2-Gang-Menüs 
 

Vorspeise  
 

Gemüsecremesuppe mit Kräutercroutons 
 

Hauptgang  
 

Schweinekotelette, natur gebraten und mit Kräuterbutter überglänzt 
dazu Bratkartoffeln und Erbsen-Möhrengemüse 

 
Stand: Januar 2010 Preis pro Erwachsener 17,50 €  

Preis pro Kind (6 – 12 Jahre) 8,75 €  
Preis pro Kind (bis 6 Jahre) 0,00 €  

 
 
 

Vorspeise  
 

Tomatencremesuppe mit Basilikumschaum 
 

Hauptgang  
 

Forelle in Butter gebraten 
mit geschwenkten Petersilienkartoffeln in einem Nest von Blattsalaten 

 
Stand: Januar 2010 Preis pro Erwachsener 19,50 €  

Preis pro Kind (6 – 12 Jahre) 9,75 €  
Preis pro Kind (bis 6 Jahre) 0,00 €  

 
 
 

Vorspeise  
 

Gurkencremesüppchen 
mit Dillspitzen 

 
Hauptgang  

 
Truthahn- Piccata an pikanter Tomatensauce 

auf Spaghetti 
mit sautierten Champignons 

 
Stand: Januar 2010 Preis pro Erwachsener 18,00 €  

Preis pro Kind (6 – 12 Jahre) 9,00 €  
Preis pro Kind (bis 6 Jahre) 0,00 €  

 



Seite 12 von 21 

 
 
 

3-Gang-Menü 
 
 
 

Vorspeise  
 

Champignon-Cremesüppchen 
mit Kräutercroûtons 

 
* * * 

 
Hauptgang  

 
Schweinerückensteak mit Tomaten und Käse  

auf Butterspätzle 
 

* * * 
 

Dessert  
 

Zweierlei Schokoladenmousse 
auf flambierten Kirschen 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Stand: Januar 2010 Preis pro Erwachsener 26,50 €  
Preis pro Kind (6 – 12 Jahre) 13,25 €  

Preis pro Kind (bis 6 Jahre) 0,00 €  
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3-Gang-Menü II 
 
 
 

Vorspeise  
 

Lachstatar auf Gurkencarpaccio 
mit Rote Beetesprossen 

 
* * * 

 
Hauptgang  

 
Maispoulardenbrust „Supreme“ an Portwein-Honigjus 
dazu Macairekartoffeln und feinem Ratatouillegemüse 

 
* * * 

 
Dessert  

 
Gebackene Grießschnitte mit Zimt und Zucker 

auf  Himbeerenragout 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Stand: Januar 2010 Preis pro Erwachsener 24,50 €  
Preis pro Kind (6 – 12 Jahre) 12,25 €  

Preis pro Kind (bis 6 Jahre) 0,00 €  
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3-Gang-Menü III 
 
 
 

Vorspeise  
 

Weiße Auberginensuppe 
mit gebratenen Jakobsmuscheln 

 
* * * 

 
Hauptgang  

 
Rinderfiletmedaillons an Portweinjus 

auf Schwarzem Risotto mit Scampis & Marktgemüse 
 

* * * 
 

Dessert  
 

Feigen in Vanilleportwein 
mit Karamelleis 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Stand: Januar 2010 Preis pro Erwachsener 33,50 €  
Preis pro Kind (6 – 12 Jahre) 16,75 €  

Preis pro Kind (bis 6 Jahre) 0,00 €  
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3-Gang-Menü vegetarisch I 
 

Suppe  
 

Minestrone 
 

Hauptgang  
 

Pasta in Weißwein-Käsesoße 
auf gebratenen Zucchini- und Auberginenscheiben 

 
Dessert  

 
Zitronen-Jogurtcreme 

mit frischen Früchten und Vanilleeis 
 
 

Stand: Januar 2010 Preis pro Erwachsener 26,50 €  
Preis pro Kind (6 – 12 Jahre) 13,25 €  

Preis pro Kind (bis 6 Jahre) 0,00 €  
 
 

3-Gang-Menü vegetarisch II 
 

Vorspeise  
 

Tomaten- Gurkencarpaccio 
mit Linsenvinaigrette 

 
Hauptgang  

 
Gebratener roter Reis mit Minisenfkohl, Sojasprossen, geröstetem Sesamöl 

und Thai- Schnittlauch 
 

Dessert  
 

Feigen im Vanilleportwein 
mit Eiscreme 

 
 

Stand: Januar 2010 Preis pro Erwachsener 29,50 €  
Preis pro Kind (6 – 12 Jahre) 14,75 €  

Preis pro Kind (bis 6 Jahre) 0,00 €  
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4-Gang-Menü Nr. I 
 
 

Vorspeise  
 

Mousse vom fränkischen Rauchschinken 
mit Schalotten-Waldbeerconfit 

an knackigen Blattsalaten 
 

* * * 
 

Zwischengang  
 

Gebratenes Forellenfilet an Kurkumasoße 
auf Lauchgemüse 

 
* * * 

 
Hauptgang  

 
Wildschweinmedaillon mit Zwetschgensoße 

dazu Wirsingspätzle 
 

* * * 
 

Dessert  
 

Kleine Käseauswahl aus der Region mit Trauben 
Brot und Salzbutter 

 
 
 
 
 

Stand: Januar 2010 Preis pro Erwachsener 41,50 €  
Preis pro Kind (6 – 12 Jahre) 20,75 €  

Preis pro Kind (bis 6 Jahre) 0,00 €  
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4-Gang-Menü Nr. II 
 
 

Vorspeise  
 

Zucchini- Currycremesüppchen 
mit frittiertem Ruccola und Kirschtomaten 

 
* * * 

 
Zwischengang  

 
Zanderfilet in der Zwiebel-Ei-Hülle an Rieslingsoße 

auf Bouillonkartoffeln 
 

* * * 
 

Hauptgang  
 

Gebratenes Kalbsfilet an einer leichten Pfeffersoße 
dazu Risottoreis und Babygemüse 

 
* * * 

 
Dessert  

 
Hausgemachte Panna Cotta 

auf Waldbeerenragout 
 
 
 
 
 
 

Stand: Januar 2010 Preis pro Erwachsener 44,50 €  
Preis pro Kind (6 – 12 Jahre) 22,25 €  

Preis pro Kind (bis 6 Jahre) 0,00 €  
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4-Gang-Menü Nr. III 
 
 

Vorspeise  
 

Pikante Tomatensuppe 
mit sautierten Garnelen 

 
* * * 

 
Zwischengang  

 
Gebratenes Zanderfilet überglänzt mit Rosmarin und Honig 

auf Zucchini- Tomatenrisotto 
 

* * * 
 

Hauptgang  
 

Schweinemedaillons im Speckmantel 
an Schnittlauch Buttersauce mit Kartoffelgratin 

auf glaciertem Gemüse 
 

* * * 
 

Dessert  
 

Kleine Käseauswahl aus der Region mit Trauben 
Brot und Salzbutter 

 
 
 
 
 
 
 

Stand: Januar 2010 Preis pro Erwachsener 45,00 €  
Preis pro Kind (6 – 12 Jahre) 22,50 €  

Preis pro Kind (bis 6 Jahre) 0,00 €  
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BEISPIELE TISCHDEKORATION  
 

  
 

    
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

          
 

              



Seite 20 von 21 

 
   

    
 

              
 
 

                
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Unsere Kooperationspartner stehen Ihnen gerne berat end zur Seite! 
 

    Blumenhalle Hutzel  Blumen Schemm  Többe Blumen 
    Hauptstr. 49  Alter Kirchplatz 9  Häfnergasse 3 
    97816 Lohr am Main 97816 Lohr am Main  97737 Gemünden 
    Tel: 09352-89666  Tel: 09352-4217  Tel: 09351-3329 
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WEGBESCHREIBUNG ZUR FRANZISKUSHÖHE 
 

Über A3: 
Abfahrt Weibersbrunn, B26 Richtung Lohr am Main. In Lohr auf der B26 bleiben,  

nach der 2. Ampel nach ca. 1km rechts Richtung Stadtteil Lindig. 
Auf der Vorfahrtstraße immer gerade aus. 

 
Über A7: 

Abfahrt Hammelburg, Richtung Gemünden (B26). In Gemünden an der T-Kreuzung rechts, 
immer geradeaus nach Lohr. Vor der Brücke rechts Richtung Stadtteil Lindig.  

Auf der Vorfahrtstraße immer gerade aus. 
 


